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Restaurant Haus Schroter
Inhaber: Christian Schroter

Oestricher Stralle 69 - 58638 Iserlohn * Telefon 02371/50244

Mail: info@schroter.de
Web:www.schroter.de



einen guten Start ins newe Cfahe!

Bitte wiillen Sie zu Shrem 4 géiingigen Menii
je cine [Qorspeise, Suppe und Dessert aus.
Guten Appetit

Kindermendi bis12 (fahre
Rinderbouillon mit Nudeln in der Gourmettasse
k %k %k
Nuggets, Hahnchenbrustfilet in Panade, mit
Remouladensauce, dazu Broccoliroschen und Kroketten
k ok %k

Schokoeisherzen auf Vanillesauce, mit Sahnetupfen
Meniipreis 13,50 €

Qorspeisen
Gemiisestrudel mediterran
V mit Schafskdsewiirfeln und Bérlauch Dip

Suppen

Rinderbouillon Royal,
mit Gemiisestreifen, Eierstich und Nudeleinlage
% ok sk
V Feines Steinpilzsiippchen,
mit Lauchstreifen und feinen Krdutern



Laceotai

Schweinemedaillons mit Steinpilzen,
mit Speck und Zwiebelwiirfeln in Rahm
Blumenkohlroschen mit Macairekartoffeln Meniipreis 34,50 €
ohne Vorspeise 28,50 €

Das Beste von der Gans,
Gdnsebrust auf Orangensauce, dazu reichen wir
Bratapfel, Rotkohl und Kartoffelklofje = Meniipreis 36,00 €
ohne Vorspeise 30,00 €

Sauerbraten nach Sauerlinder Art,
mit Honigkuchensauce,
Apfelrotkohl und Kartoffelklofe Mentipreis 32,00 €
ohne Vorspeise 26,00 €

Rumpsteak, zartrosa gebraten,
mit Meerrettichsahnesauce,
dazu Kroketten und gemischter Salat  Meniipreis 39,50 €
ohne Vorspeise 33,50 €

Medaillons vom Wildschweinriicken,
mit Kirschpfeffersauce, dazu servieren wir Broccoliroschen,

iberzogen mit Hollandaise und Mandelbdllchen — Meniipreis 38,00 €
ohne Vorspeise 32,00 €

Gefiillte Atlantik Seezungenrolichen,
mit gerduchertem Lachs, gediinstet, auf Estragonsauce,
dazu reichen wir Reistimbale und Salatteller Mentipreis 36,50 €
ohne Vorspeise 30,50 €

Griinkerntaler Tiroler Art,
V mit frischen Tomaten und Zwiebeln belegt,
mit Kdse tiberbacken, dazu servieren wir Basmatireis Meniipreis 31,50 €
ohne Vorspeise 25,50 €

PDessert
Der heifie Schatzbecher,
Vanilleeis mit Mandelsahnehaube, und heifsen Sauerkirschen

Dessert Duett
Schokomousse und Pflaumencreme, auf Vanillesauce mit Gebdick



