
Sehr geehrte Gäste,
wir freuen uns, Sie in unserem Familienbetrieb begrüßen zu
dürfen. Fühlen Sie sich herzlich willkommen.

Sehr gerne erfüllen wir Ihre kulinarischen Wünsche,
um Ihnen Ihre freien Stunden so angenehm wie möglich 
zu gestalten.

Bei schönem Wetter ist unsere idyllische Sonnenterrasse 
für Sie geöffnet. 

Öffnungszeiten:
              Do. & Fr.       11:30 bis 14:30 Uhr 
                                      17:30 bis 22:00 Uhr 
              Samstag          11:30 bis 22:00 Uhr 
              Sonntag         11:30 bis 14:30 Uhr 
              Montag  bis Mittwoch für Familienfeiern
              ab  15  Pers,  auf Vorbestellung  geöffnet.



Viele Gerichte auf unserer Speisekarte haben wir gekennzeichnet,  
diese können Sie für den kleinen Hunger oder vegetarisch bekommen
  S=klein,        vegetarisch,         vegan. 

Aus dem Suppenkessel
Omas Rinderkraftbrühe,
mit Wurzelgemüse und Eierstich 5,50 €
  S = 3,00 €

Tomatensuppe Gärtnerin,
mit Streifen von Wurzelgemüse und Ginsahnehaube  6,50 €
 
Iserlohner Thomas Senfsuppe,
mit vielen Kräutern und Rahm 6,50 €

S = 3,50 €

  Vorspeisen - Kleine Schlemmereien 
Salatteller mit Schafskäsewürfeln 1.

und gerösteten Sonnenblumenkernen 8,50 €

Drei Röstinchen Meran, 
mit Tomatenscheiben, Zwiebeln und pikanten Gewürzen, 
mit Käse überbacken 8,50 €

Gebackener Camembert,
mit Birne, gefüllt mit Preiselbeeren2., frittierter 
Petersilie, Toast und Butter. 8,50 €

Tiefseekrabben im Pfännchen,
in Champignonrahm, frischen Kräutern und Knoblauch, 
dazu Toastecken 13,50 €

     

gemischter Salatteller, 6,00 €
 S = 4,00 €

Fitness-Salat,.

Salatplatte1 mit gegrillter Hähnchenbrust und Kroketten1.3 16,50 €

Salatecke 



Kinderkarte
Räuberteller futtern von Muttern (Ich hab kein Hunger) 0,00 €

Bob der Baumeister, (Is mir egal)
Kleines Schnitzel mit Gemüse und Pommes frites 8,75€

Vier Röstinchen Meran, 
mit Tomatenscheiben, Zwiebeln und pikanten Gewürzen, 
mit Käse überbacken und Salatbouquet1. 14,50 €

Grünkerntaler mit Curry-
Tomaten-Paprikasauce, dazu Gemüse
und Kartoffelkroketten 1.3. 15,75 €

Unsere Klassiker
Hähnchenbrust Tiroler Art,
mit frischen Tomaten und Zwiebeln belegt, 
mit Käse überbacken, dazu servieren wir Basmatireis 17,75 €
 

Westfälischer Sauerbraten, 
dazu servieren  wir Apfelrotkohl  und Kartoffelklöße 1.3. 20,50 €

Gefüllte Rinderroulade,
mit Zwiebeln, Gewürzgurken und Speck, in leichter
Senfsauce, dazu Rotkohl und Kartoffelklöße1.3. 22,50 €

Schinkenschnitzel
Lummersteak im Schinkenmantel gebraten, auf Rahmsauce,     
dazu Speckbohnen und Bratkartoffeln 18,50 €

Geflügelgeschnetzeltes indische Art,
mit Obst in Currysahnesauce, Basmatireis und Salatteller 20,50 €

 S = 15,50 €

Atlantik Seezungenfilet in Eimantel, 
mit Broccoliröschen, Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln 22,50 € 

 S = 14,00 €

Vegetarisch – Vegan



Schnitzelecke
Schnitzel englische Art ,
mit Kräuterbutter, dazu Pommes frites und Salatteller 1. 16,50 €
  S = 12,75 €

Paprikaschnitzel,
mit Zwiebel-Paprikagemüse und  Pommes frites 17,50 €
  S = 13,75 €

Hubertus Schnitzel ,
frische Champignons in Rahmsauce, dazu
Kroketten1.3. und Salatteller 1. 17,75 €
  S = 14,00 €

Deftiges Radlerschnitzel, 
mit Gemüse, Spiegelei und Bratkartoffeln 18,50 € 
  S = 14,50 €

Badisches Schnitzel,
mit einer Birne belegt und mit Camembert überbacken,
dazu reichen wir Kroketten. und Salatteller.1.2.3. 21,75 € 

Fleisch pur - Steaks aus Argentinien
Zu allen Steaks servieren wir Kräuterbutter,

Pommes frites und Salatteller 1.,
Argentinisches Roastbeef                      ca. 180 g 26,50 €
Farmer Steak                        ca. 250 g 34,75 €

 (Gewichtsangaben immer im Rohzustand) 
Rinderfilet                      ca. 200 g 34,00 €      

150 g  S = 26,00 €

Rumpsteak Holzfäller,
mit Röstzwiebeln und Kräuterbutter, 
dazu Kroketten 1.3. und Salatteller 200 g 28,75 € 

Pfeffersteak Madagaskar,
im Pfeffermantel, Pfeffersauce,  Pommes frites  
und  Salatteller 1. 200 g 35,75 €

Filetsteak Mosquite,
zartschmelzende Bearnaise, mit rosa Pfeffer,  
gebratenen Spätzle und buntem Salat 200 g 34,75 €



Wald und Wiesen Gerichte      
Wildschweinragout, 
mit Rotwein sautiert, mit Pilzen, dazu 
reichen wir Kompott und hausgemachte Spätzle 18,75 €

Zartes Wildmedaillon von Rücken und Filet
in Kirschpfeffersauce, dazu servieren wir Broccoliröschen, 
überzogen mit Hollandaise und Kroketten 32,50 €

Wildhasenrücken,
in Majoransauce mit Steinpilzen und Preiselbeerbirne, 
dazu servieren wir Speckbohnen und Kroketten 29,50 €

Das Dessert, 
Gemischtes Eis mit Sahne  Rote Grütze, 
drei kleine Eisbällchen 5,50 € mit Vanilleeis und Sahne 6,75 €
drei große Eisbällchen 7,50 €

Der heiße Schatzbecher,
Sarottibecher heiße Sauerkirschen, Vanilleeis, 
Schokoeis mit Sahne und mit Mandelsahnehaube 8,75 €
Eierlikör 9,25 €

Amarenabecher
Coupe Danmark, drei Kugeln Amarenaeis, Sahne
Vanilleeis, heiße Schokoladen- und Kirschen 9,75 €
sauce und Sahne 9,75 €

Nussknackermärchen,
Geeistes Schokomousse, Walnusseis mit eingelegten 
hell und dunkel, vereint auf Rosinen und Nüssen in
Vanillesauce 7,75 € Jamaica Rum 9,75 €

Bananensplit                               Nach dem Essen Kaffee ?
Banane mit Vanille- , Schoko Tasse Kaffee (12) 2,75 €
und Erdbeereis mit Sahne Espresso (12)   3,00 €
und Schokosauce 6,75 € Cappuccino (12)      3,25 €


